
 

74€ 

 

Entrée, poisson ou viande, dessert 
 

 

Éveil des papilles… 

 

La Gambas (35€) 

Juste tiédie / algue marine / crémeux d’oseille / chou-fleur et zeste d’orange / quelques herbes 

**** 

La Pêche de Bretagne (42€) 

Vapeur douce / chou chinois grillé / coquillages et citron confit /  

velours iodé et graines d’anis vert 

ou 

La Caille (48€) 

Rôtie « sans os » / farce fine / petit épeautre aux champignons / épinards / jus à l’olive noire  

**** 

Le plateau de fromages affinés d’ici & d’ailleurs… (suppl. 20€) 

**** 

Desserts création Noa Perrin 

Le Chocolat (19€) 

Esprit forêt noire / vanille / cerise amarena / sorbet chocolat / tuile croustillante  

ou 

L’Exotique (19€) 

Textures de fruits / fleur et feuille de sauge ananas / légèreté vanille 

 

Finir en douceur… 

Toutes nos viandes sont d’origine française                      Prix, service compris 


