N
135€

215€ avec accord 6 verres de vin
175€ avec accord 3 verres de vin

Menu servi pour 'ensemble des convives

Eveil des papilles...

Le Chou-fleur (29¢)

Blanc de chou-fleur a la vanille...

La Truite du Vercors (38¢)

Pochée [ velours capucine [ textures pomme de terre [ ceufs de truite au beurre noisette

La Saint-Jacques (48¢)

Cuisson au beurre mousseux [ chou chinois grillé / coquillages et citron confit /
velours iodé et graines d’anis vert

Le Boeuf (59¢)

Juste saisi [ fumé et infusé au geniévre [ pressé d’automne / jus de beeuf et foie gras

Le plateau de fromages affinés d’ici & d’ailleurs... (20€)

Dessert création Noa Perrin
Le Chocolat (19€)

Esprit forét noire [ vanille / cerise amarena [ sorbet chocolat / tuile croustillante

Finir en douceur...

Toutes nos viandes sont d’origine francaise Prix, service compris
INTUITION CULINAIRE

LE CARRE D’ALETHIUS




