
 

 

 

 

Dîner Saint-Valentin 

du mercredi 14 au samedi 17 février 2024 
 

160€ 
 

Eveil des papilles… 

**** 

Le Caviar 

Perles de caviar / lotte / chou-fleur / agrumes 

**** 

La Truite du Vercors 

Pochée / galet de l’Eyrieux / court bouillon aromatique / mousseline d’Agria 

**** 

La Pêche de Bretagne 

Vapeur douce / gnocchi / citron vert / coquillages / bouquet d’herbes 

**** 

La Volaille d’Ardèche 
et la Truffe de la Drôme 

En trois cuissons / poireaux / truffe tuber melanosporum / sauce suprême 

**** 

Le Fromage 

Brie / caramel / poivres / chapelure de pain 

**** 

Le Chocolat Hukambi lacté 

Superposition chocolatée / cœur passion  

**** 

Finir en douceur  
 

Toutes nos viandes proviennent de France        Prix, service inclus 


